
烧烤篇

� �烤串
（烤鸡翅、羊
肉串、 牛肉
串、鸡胗、香
肠……吃完
还想吃。 ）

小吃篇

� 烤 鱼
（夜宵聚会
人数多，这
算是一道大
菜。 你一筷
我一筷，辣
得欢快。 ）

▲花甲粉（虽说不是开化本
地美食，但这种鲜辣味真的很对
开化人胃口。 ）

粉面篇
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开化版《深夜食堂》来了
这两天，不管你有心无意，一定听说了中国版《深夜食堂》口碑扑街的消息。
那么，开化人的“深夜食堂”长什么样呢？对于开化人来说，店铺的装修不一定是高规格，但一定是有烟火味、有市井情怀的。那些

在小弄堂营业到每晚夜深，过节也不休息的大排档和烧烤摊，才是属于开化老百姓的“深夜食堂”。

排挡篇

▲开化青蛳（上过《舌尖上
的中国》，这份美食，不嘬一盘，
你的夜宵是不完整的。 ）

▲开化清水鱼（奶白色的鲜
汤、紧实的鱼肉，这份温暖是对
治愈系美食最好的诠释。 ）

▲开化清水龙虾（开化的清
水龙虾有它独特之处， 红烧、椒
盐、蒜蓉,怎么做，怎么好吃。 ）

▲剁椒凤爪（开化人嗜辣，
但咱们的凤爪又不同于川菜，酱
香红辣是开化的特色。 ）

▲小溪鱼（一份小杂鱼，菜
中若隐若现的紫苏味真叫人欲
罢不能。 ）

▲“三头一掌”（鱼头、兔头、
鸭头、鸭掌，开化人能将这份美
味发挥得淋漓尽致。 ）

▲泡椒牛蛙（肥美的蛙腿，
香辣可口，咬一口，满口鲜辣，过
瘾！ ）

▲奶油螺蛳（除了青蛳，开
化也有不少餐馆自创了特色口
味的螺蛳。 ）

▲粉干（炒粉干、汤粉干，你
站哪一边？ 三五好友约夜宵，一
份巨无霸粉干正合适。 ）

▲馄饨（开化有一种馄饨巧
妙得很， 薄皮里裹着小肉馅，像
小水母一样。 ）

▲贡面（俗称索面、挂面、长
寿面，味鲜而不腻，滑嫩而不糊，
拌入辣油，风味更佳。 ）

▲粉皮（何田粉皮跟北方面
条比筋道毫不逊色，更多了一份
细腻绵柔的口感。 ）

▲清明粒（用腊肉佐以小菜
爆炒，一碗青青白白的清明粒香
气四溢、令人垂涎。 ）

▲年糕（和开化粉干的做法
基本一致，菜料足，夜宵常点面
食之一。 ）

▲麻辣烫（碗里都是自己
喜欢的菜， 这样的夜宵才是诚
意满满。 ）

▲鸭血粉丝（开化虽是小
县城，外来的美食也不少，你喜
欢这道小食吗？ ）

▲烤气糕（早上刚蒸出
来时，吃 Q 弹的，晚上用油一
煎， 吃焦脆的。 配上一碗稀
饭，却是最万能的搭配。

▲小笼包（我知道，你们
又在讨论哪家小笼包好吃
了。 说出来分享分享）

▲饺子（煎、蒸、煮，你喜
欢哪种方式？ 豆腐、冬瓜、三
鲜……你喜欢哪种馅料？ ）

▲乌佬粿（透明皮的包
子，里面包着豆腐、肉，上锅
蒸熟后浇上酱汁， 真的好
吃！ ）

▲烤饼（刚出炉的烤饼，
滋滋响，有些烫口，但葱香、
肉香、饼香，香味扑鼻。 ）

▲瘦肉丸（读书时，学校
附近总有卖瘦肉丸的小摊。 开
化小弄堂中也藏有这些小店。）

� 扇 贝
粉丝、 蒜蓉
生蚝（这些
可能是驱使
吃货们选择
烧烤摊的无
限动力吧。）

� 烤茄
子（开化小
朋友，还有
谁吃烧烤
不点它？感
觉很爽口
呢！ ）

▲ ▲ ▲ ▲

�
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